Vino Spumante
Prosecco DOC “Extra Dry”

Denominazione: DOC Prosecco
Uve: 100% Glera
Collocazione Geografica: FVG, Provincia di Pordenone

Zona di produzione: Vigneto di Frattina, Pravisdomini
Altitude: 8 m s.l.m.

Esposizione: Nord-Sud

Terreno: Medio impasto argilloso con venature conchigliose
Sistema di allevamento: Guyot doppio capovolto
Densita: 3300 viti/ha

Difesa: Convenzionale

Vendemmia: Meccanica, nella prima decade di Settembre.
Vinification: Rifermentazione in autoclave (Metodo Charmat)
Processo di produzione: Rifermentazione in autoclave
(Metodo Charmat)

Gradazione Alcolica: 11% vol

Acidita Totale: 6,5 g/L

Colore: Giallo paglierino con riflessi verdolini.

Profumo: Note di fiori come il sambuco, e tipiche note di
frutta come mela verde, pera e pesca.

Gusto: Vino di media struttura con pronunciata acidita e
sapidita.

Abbinamento: Perfetto per aperitivi, ideale con piatti a base :
di crostacei o di verdure. TEIRE DI GER|

Temperatura di servizio: 6°C -
Formato bottiglia: o0,75L Entra Dry
Terre di Ger
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