
El Masut Rosso

Uve: Blend di uve rosse da varietà resistenti
Collocazione geografica: Veneto, provincia di Treviso

Il territorio
Zona di produzione: Vigneto delle Baite, Mansuè
Altitudine: 6 m s.l.m.
Esposizione: Nord-Sud
Tipologia di terreno: medio impasto argilloso
Sistema di allevamento: Guyot
Densità: 3100 viti/ha
Difesa: Vigneti in conversione BIO

Dati tecnici
Vendemmia: Manuale in cassetta, con selezione dei grappoli.
Vinificazione: Pigiatura soffice, rimontaggi e follature giornalieri 
per 15 giorni circa a 28°C.
Affinamento: Affinamento prolungato di 12 mesi sulle fecce fini. 
Gradazione alcolica: 13,50% vol
Acidità: 5,90 g/L

Note degustative
Colore: Rosso rubino intenso.
Profumo: Note floreali di viola si mescolano a speziature di tabacco 
e liquirizia.
Gusto: Vino robusto, con tannini morbidi e piacevole retrogusto di 
cacao.
Abbinamento: Ideale con piatti importanti di carni rosse e formaggi 
stagionati. 
Temperatura di servizio: 18-20°C
Formato Bottiglia: 0,75 L

Caratteristiche dell’annata
L’annata 2019 è stata particolarmente positiva in quanto dopo una 
piovosità nel mese di maggio, l’uva è maturata in modo ottimo 
tutto questo ha portato alla perfetta vendemmia nel periodo di fine 
settembre.
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